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GRUNER BLATTSALAT
GEMISCHTER SALAT
NUSSLISALAT
MIT EI
MIT GEBRATENEN SPECKW URFELI

MIT GEBRATENEN WUPPENAUER PILZEN
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WAHLEN SIE VON UNSEREN HAUSGEMACHTEN SALATSAUCEN

SAMIGES FRENCH DRESSING, RASSIGES ITALIENNE

ODER UNSER HAUSDRESSING MIT SHERRYESSIG UND HONIG

Froe Ve

MARINIERTES REHCARPACCIO
MIT LENGGENWILER TRUFFELKASE

RASSIGE RIESENCREVETTEN IM OLIVENOL GEBRATEN
MIT KNOBLAUCH UND PEPERONCINI

MARKKNOCHEN VOM OFEN MIT KRAUTERN UND RAUCHSALZ

RANDENCARPACCIO MIT BURRATA
UND HIMBEERVINAIGRETTE

TARTAR VOM RINDSFILET « CAFE DE PARIS »
MIT TOAST UND BUTTER

f
WEISSWEINSUPPE

MIT SAFRAN UND GEMUSEWURFELI

CREMESUPPE VON WUPPENAUER PILZEN
MIT THYMIAN UND SHERRY
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ZUZWILER KALBSGESCHNETZELTES AN FEINER RAHMSAUCE
MIT KNUSPRIGER ROSTI

LARTE KALBSSCHNITZEL AN PILZRAHMSAUCE MIT MORCHELN
MIT FETTUCCINE UND GEMUSEGARNITUR

ENTRECOTE MIT GOTTERBUTTER
MIT GEMUSEGARNITUR UND POMMES FRITES

RINDSFILETWURFEL STROGANOFF
AN PAPRIKAPFEFFERSAUCE UND REIS

RINDSFILET MIT ROSMARIN-PORTWEINJUS
MIT GEMUSEGARNITUR UND KARTOFFEL MILLE FEUILLE

SCHWEIZER ZANDERFILET MIT KRAUTERRAHMSAUCE
AUF KNUSPRIGER ROSTI UND BLATTSPINAT

BISCHOFSZELLER LAMM KEBAB
MIT LINSENDAL UND WILDEM BROCCOLI

BISCHOFSZELLER LAMM RAGOUT ALS INDISCHES CURRY
MIT REIS UND NANN-BROT

BISCHOFZELLER LAMMKOTELETTEN PROVENCALE
MIT BACKERINN KARTOFFELN UND GEMUSEGARNITUR
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PLANT BASED GESCHNETZELTES AN FEINER RAHMSAUCE
MIT KNUSPRIGER ROSTI

HAUSGEMACHTER LINSENHACKBRATEN
MIT KARTOFFELSTOCK MIT GEMUSEGARNITUR

BLATTERTEIG PASTETLI MIT WUPPENAUER PILZRAGOUT
UND GEMUSEGARNITUR

B Klarer

SCHWEINSSCHNITZEL PANIERT MIT POMMES FRITES

SCHWEINS CORDON BLEU MIT POMMES FRITES UND GEMUSE

Sl eden (pemasitillen

MIT KALBSSCHNITZEL UND KRAUTERBUTTER
MIT SCHWEINSSCHNITZEL PANIERT
MIT EGLI CHNUSPERLI UND SAUCE TATAR

FITNESSTELLER MIT GEMUSE 4 ZUSCHLAG
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Sk dass e boiv wns sind]

WIR HOFFEN, SIE FUHLEN SICH WOHL AN IHREM PLATZ UND WIR KONNEN |HNEN HEUTE EIN GENUSSVOLLES
RUNDUM-ERLEBNIS BIETEN. LASSEN SIE DEN ALLTAG HINTER SICH UND GENIESSEN SIE IHREN BESUCH BEI UNS.
GETREU DEM MOTTO: EINTRETEN UND WOHLFUHLEN.

UNSER REHFLEISCH BEZIEHEN WIR VON DEN JAGDGESELLSCHAFTEN AUS DER UMGEBUNG
UNSERE KALBER BEZIEHEN WIR VOM BAUERNHOF DER FAMILIE WEBER IN ZUZWIL
DAS UBRIGE KALBFLEISCH STAMMT VON EINHEIMISCHEN METZGEREIEN
WELCHE NUR SCHWEIZER TIERE VERARBEITEN
UNSERE EGLIFILET BEZIEHEN WIR AUSSCHLIESSLICH
VOM FISCHER ERWIN MEYER AUS LEISSIGEN AM THUNERSEE
BLACK ANGUS RINDFLEISCH BEZIEHEN WIR VON HEINZ GROB LUTISBURG
DAS UBRIGE RINDFLEISCH STAMMT AUS AUSTRALIEN
SCHWEINEFLEISCH BEZIEHEN WIR VON EINHEIMISCHEN PRODUZENTEN
UBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN DIE ALLERGIEN ODER INTOLERANZEN AUSLOSEN KONNEN
INFORMIEREN SIE UNSERE MITARBEITENDEN AUF ANFRAGE GERNE

ALLE PREISE SIND IN CHF UND INKLUSIVE 8.1% MWST.



